Opzij, chefs: theatermakers veroveren de keuken
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e combinatie tafelen-theater is in
zekere zin al langer een evidentie: het
hoort bij de burgerlijke cultuur van
een ‘avondje uit’. Vooral de cultuur-
huizen zelf hebben dat goed begre-
pen. Bij Opera en Ballet Vlaanderen
kun je je voorstelling combineren
met een menu in de sfeer van de
lopende productie, en de Brusselse
Muntschouwburg voorziet in een
uitgebreid pakket aan events zoals
een galadiner —vergeet de opera zelf
niet bij te boeken.

maag kunt genieten van de hoge
kunsten, maar behalve de naam van
je steak rossini hebben kijk- en kook-
kunst weinig met elkaar te maken.
Deze formules passen eerder in de
beleveniscultuur die de laatste jaren
opgang heeft gemaakt en de cultuur-
consument een all-in belooft op
maat van al zijn verlangens.

Onze mercantiele noorderburen
hebben dat trouwens al langer in het
snuitje. Grote commerciéle boites als
het Amsterdamse DeLaMar Theater
voorzien in een uitgebreid gamma
aan borrel-, diner- en zelfs pauze-
arrangementen. Elk onderdeel van
de avond verzinkt zo in dezelfde aan-
gename ‘flow”: effe lekker borrelen,
effe lekker eten, effe lekker
Shakespearetje meepikken.

Figaro con paella

Wanneer dat tafelen deel gaat uitma-
ken van de theaterbelevenis zelf, zit-
ten we in een ander verhaal.
Theatermakers zetten hiermee niet
in op prestige of vertier, maar op dat-

Theater mag dan nog uitstekend voedsel voor
de geest zijn, aan de soms luid knorrende maag
van de toeschouwers werd lange tijd niet

gedacht. De laatste jaren duiken steeds meer

voorstellingen op waarin er ook iets te bikken valt. | 4

Louter slimme marketing, of hebben die
theaterdiners ook echt een meerwaarde?

EVELYNE COUSSENS

| gene wat theater kijken en eten

gemeen hebben: hun collectieve
karakter.

Compagnie Marius lardeert zijn
theatermarathons op locatie al jaren
met een publieksmaaltijd: tussen de
twee delen van het Figaro!-tweeluik
vorige zomer serveerde het gezel-

| schap zijn gasten een smakelijke

paella. Je zou het toevallig samenge-

| stroomde theaterpubliek van één

avond sowieso een tijdelijke gemeen-

| schap kunnen noemen, maar het
Fijn natuurlijk, dat je met een volle |

In ‘Verein zur
Aufhebung des

| Notwendigen’

laat Christophe

| Meierhans zijn

subliek klooien in
de keuken — sterker
nog: hoe meer
geklooi, hoe beter

opzetten van een gedeelde maaltijd -
waarbij mensen niet langer naast,
maar tegenover elkaar zitten - zet
dat samenzijn nog eens in de verf. De
kans bestaat dat er na het eerste
beleefde “Mag ik eens het zout van
u?” een gesprek ontstaat over de
voorstelling of, wie weet, over het
leven zelve.

Om het contact tussen al die ‘thea- -

tervreemden’ nog wat verder te pus-
hen, organiseerde het Nederlandse

« amalt weewrun

collectief Moeremans&Sons op het
afgelopen Oerol-festival een diner

| meteen hoog doe-het-zelfgehalte:

toeschouwers konden s middags
meehelpen aardappelen te schillen
en bij het diner s avonds werd hen
gevraagd zelf het bestek te verdelen,
water te schenken en het brood voor
elkaar te snijden.

De nadruk op dit zo gewenste
‘samenzijn’ en op de gemeenschaps-
vormende potentie die enkel de
levende kunsten bezitten, komt niet
uit de lucht gevallen. Het kadert in
een maatschappelijk klimaat waarin
steeds opnieuw aan de kunsten
wordt gevraagd om uit te leggen wat
nu weer hun (sociale, politiek, econo-
mische) meerwaarde is. In die zin
kan dit soort eetvoorstellingen ook
snel iets krampachtigs krijgen.

Je publiek samen aan tafel bren-
gen klinkt gezellig en sympathiek,
maar hoe duurzaam is de impact van
die ervaring? Hoe vaak ontstaat er
tussen de toeschouwers iets dat ver-
der gaat dan wat smalltalk? Dreigt
zo'n theaterdiner —naast het feit dat
het een aantrekkelijke verkoopstruc
blijft— niet snel te verzanden in de
politiek correcte windowdressing
waarmee een gezelschap zijn maat-
schappelijke intenties/pretenties
bewijst?

Theater van de zinnen

Op een heel ander spoor zitten thea-
tervoorstellingen waarbij het culi-
naire zelf volop deel uitmaakt van de
inhoudelijke scope. Pionier in
Vlaanderen is Peter De Bie van het
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Antwerpse theatergezelschap Laika.
Bij De Bie wordt voedsel ingezet als
volwaardig theatraal element, het
heeft in dit ‘theater van de zinnen’
een even grote vertelkracht als tekst
of spel. De gerechten die deze regis-
seur-kok zijn publiek voorschotelt,
zijn geen illustratie van iets anders:
ze vormen op eigen kracht het klop-
pende hart van de voorstellingen.
Recent nog vertaalde De Bie de
zeventiende-eeuwse sprookjescyclus
Pentamerone in een culinaire beleve-
nis waarbij elke smaak verraste, ver-

| baasde, onthutste of ontroerde, zoals
| personages dat gewoonlijk doen.

In de jeugdvoorstelling Aromagic

| is de mythische ‘vijfde smaak’
umami zelfs letterlijk het onderwerp:



the Poor will have
Nothing Left to Eat

but the Rich

» Links: De discrete charme van het marxisme van Bojan Djordjev. Boven: Verein zur Aufhebung des Notwendigen
van Christophe Meierhans. Midden: Aromagic van Laika. Onder: Pentamerone van Laika. Enkele van de vele theater-
projecten die van de kijker ook een kok maken. © BOJAN DJORDEV / LUCA MATTEI / KATHLEEN MICHIELS / SIGRID SPINNOX

kinderen die verslingerd zijn aan | ‘'vreemd’is. Alleen denkt De Bie eerst |  Dat is wel even anders bij de

zoet of zout worden mondjesmaat | artistiek, de politieke of sociale meer- | Zwitserse kunstenaar Christophe ‘
getrakteerd op een onbekende, fasci- | waarde volgt vanzelf. | Meierhans. In Verein zur Aufhebung ‘
nerende smaakwereld. Uiteraard | Inaldezevoorbeelden blijft de des Notwendigen laat hij zijn publiek
heeft die ervaring een evident poli- | toeschouwer nog relatief passief - klooien in de keuken - sterker nog:
tiek-sociale lading: de kennismaking | behalve de inspanning om met zijn hoe meer geklooi, hoe beter. Op

met onbekende smaken kan makke- | tafelgenoten te praten, wordt van sceéne een grote industriéle keuken, ‘
lijk ingezet worden als metafoor voor | hem bijvoorbeeld niet verwacht dat maar geen kok, acteur of technicus
een open houding tegenover al wat hij aan de kookpotten gaat staan. te zien. Elke toeschouwer heeft bij

het binnenkomen in de zaal een
instructie meegekregen die hem uit-
nodigt tot een opdracht. Het is geen
welomschreven opdracht (‘Snijd vijf
wortelen’) maar een vage wenk (‘Doe
iets met wortelen’).

Elke keuze die de individuele toe-
schouwer maakt, heeft gevolgen
voor de groep: beslist hij om balletjes
bij de soep te doen, dan sluit hij het
vegetarische deel van de zaal uit van
de maaltijd. Bedoeling is dat er tus-
sen het individu vooraan en de zaal
een onderhandelingsproces begint —
dat proces is belangrijker dan het al
dan niet eetbare resultaat. Zelfs als
de keuken aan het eind van de avond
een slagveld is van aangebrande
aardappelen en doorgekookte pasta,

| eniedereen met honger naar huis

gaat, heeft Meierhans zijn punt
gemaakt. Samen koken en samen
eten worden hier volop ingezet als
metaforen voor een inhoudelijke
vraag rond democratische besluit-

vorming.

Marxistisch kaasplankje

En zo verdwijnt de spectaculaire,
sociale of culinaire meerwaarde van
het ‘eten’ in conceptuele performan-
ces opnieuw uit zicht, om vervangen
te worden door food for thoughts. De

| Servische kunstenaar Bojan

Djordjev neemt bijvoorbeeld in De
discrete charme van het marxisme
zijn hongerige tafelgasten vrolijk bij
de neus. Het ‘zesgangendiner’ dat hij
belooft, blijkt niet te bestaan uit
dampende gerechten, maar uit brok-
ken tekst, weliswaar netjes gesneden
en gepresenteerd in de vorm van
aperitiefhapjes, hoofdgerechten of
desserts. De gulzige eter/lezer ont-
dekt snel dat hij te doen heeft met het
werk van marxistische denkers:
Rosa Luxemburg blijkt een hors
d'oeuvre, Slavoj ZiZek een overheer-
lijk kaasplankje. De teksten zijn te
lezen, verteren en samen met de
tafelgenoten te bespreken. Djordjev
laat het gelukkig niet helemaal bij
papier kauwen: de boekenkasten aan

| de wand bevatten wel degelijk calo-

rierijke versnaperingen, op de plek
waar normaal de boeken staan...
Dat het culinaire steaming hot is,
is evident, sommige takken uit de
media- en cultuurbranche (televisie-
zenders, uitgeverijen) hebben er
zelfs hun overleven aan te danken.

| Ook de theatersector schuift nu

genoeglijk mee aan tafel. Kijken en
koken lijken elkaar gevonden te heb-
ben en tegen een goedgevulde maag
kan niemand bezwaar maken.
Slechts in een deel van de gevallen
heeft de culinaire insteek ook echt
een artistieke surplus. Die voorstel-

| lingen voeden lichaam én geest - al

de rest is niet meer dan smakelijke
afleiding.



